
日本の「伝統的酒造り」と和食の饗宴～春爛漫・さくらひめ～
Special Sakura Kaiseki Pairing Dinner Event 

※表示料金にはサービス料、税金が含まれております  
※特別イベントにつき、各種割引は適用除外となります  

日本酒ペアリング ディナーイベント Special Sakura Kaiseki Sake Pairing Dinner Event 
2025.3.16 (Sun)  受付 Open 17:30 　開始 Start  18:00 
Course ¥27,000  1名様 per person  ※日本酒 ペアリング付  

「桜会席」提供期間  Sakura Kaiseki Course Menu  3.3 (Mon) - 3.31 (Mon） 
「伝統的酒造り」のユネスコ世界無形文化遺産登録を記念して、日本料理「舞」料理長による、季節の
恵みを繊細に織り込み春の訪れを五感で楽しむ「桜会席」とともにご堪能いただく日本酒ペアリング 
ディナーイベントを開催いたします。当日は、「さくらひめ」から分離された花酵母をつかった、「愛媛
さくらひめシリーズ」からの選りすぐりの日本酒をご用意し、横田光敏氏（日本酒学講師/杜氏）をお迎
えして詳しいお話しと共にお料理をお楽しみいただきます。店内はフラワーアーティスト・前谷裕一氏が 
「さくらひめ」をはじめとする春の花で彩ります。 
「美」と「食」が織りなす特別な時間をお過ごしください。 

【協力】 横田光敏　日本酒学講師、SAKE DIPLOMA、ソムリエ 
                日本酒　    株式会社横田酒店　 
　　　　 日本酒　    愛媛県酒造組合                   
    　　　  演出 プロデュース　株式会社 AND ONE 

ご予約・お問合せ  Reservations or inquiries : T. 03.5423.7781
日本料理「舞」Japanese Restaurant-MAI | 2F

* All prices are inclusive of tax and service charge
* Discount or any other privileges are not applicable


